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#죽염사용법#죽염알못

요리의�소금간에는�9회�죽염�과립형으로!

끓인 물이나 정제수에 알칼리 죽염 농도를

약 5%로 만들어 죽염수를 만드신 후, 양치

후에 입 안을 헹구시거나, 코 속 세척을 해보

세요. 

죽염수�만들어�쓰기

4회�알칼리�죽염

한국 음식에서 빼어 놓을 수 없는 간장!

메주콩 죽염 간장을 써보세요. 높은 염분 걱

정없이 건강한 알칼리성 요리를 손쉽고 맛

깔스럽게 만드실 수 있습니다. 

각종�요리에�깊은�맛�추가하기

메주콩�죽염�간장

9회 죽염이 요리용으로 편하게 과립형으로 제조

되었어요. 각종 소금간도 역시 9회 죽염으로 바

꿔서 손쉽게 건강하고 맛있는 요리를 해보세요!


